
Cheesecake japonais

Préparation : 5 min Repos : 3h mini

Pour 4 ramequins (environ 180 ml), il vous faudra :

• 4 yaourts grecs nature (4x150g) 
• 1 citron non traité (zeste + la moitié du jus filtré) 
• 85 g de lait concentré sucré 
• 12 spéculoos 

Dans un grand saladier, mélanger au fouet le yaourt, le lait concentré sucré, la moitié du zeste 
de citron et le jus filtré d'un demi-citron.

Répartir dans 4 ramequins. Enfoncer dans chacun les spéculoos. Réserver au frais au moins 3h 
(une nuit c'est encore mieux).

Décorer avec le reste du zeste de citron
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