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@nocchis crémenx épinards tomates

Préparation : 20 win Cuisson © 30 wmiv

Pour 4 personves, il vous faundra :

* 400 g de gnocchis

* 2 échalotes

* 250 g de tomates cerises

* 250 g de fromage frais anx herbes (ici cibonlette
échalote)

* 150 g de pousses d'épinards frais

* poivre, huile d'olive

Peler et ciseler les échalotes.
Dans une santeuse , faire reveuir les échalotes dans un peu d'huile d'olive.

Couper les tomates en deux et les ajouter dans la sautense. Les faire revenir queldues mivutes,
le temps gqu’elles réduisent un peu en purée.

Ajouter le fromage frais, mélanger jusan'a ce qu'il soit presdue liguide et forme uie sauce.
Poivrer.

Verser sur cette sauce les gnocchis. Remplir a moitié la botte de fromage frais avec de lean et
la verser dans la sautense pour diluer un peun la sauce. Bien remuer.

Déposer les pousses d'épinards dans la santense. Mélanger, couvrir et laisser mijoter sur fen
doux environ 15 min, le temps que les feuilles d’épinards tombent, en mélangeant +outes les 5
mivtes.

Servir chaud.

Waiting For The Sun
https:/[caladanDA £r[202.6/03/ 2.3/ gmocchis-cremenx-epivards-tomates/



