Waiting Tor_The Sun

Fondue d’endives a la sauncisse fumée

Préparation : 30 min Cuisson + 30 wmiv

Pour 4 personves, il vous faundra :

* ®00 9 d'endives

* 4 saucisses fumées

o 20 clde créme liquide
* 5 ¢l de vin blane

* 1 cas de moutarde

* huile d'olive, <el, poivre

Faire chanffer we grande casserole d'eaun et  plonger les saucisses entiéres lorsdue 'ean boue.
Laisser cuire 10 minutes (ou le temps préconisé sur le paduet). Les sortir de 'eaun et laisser
refroidir.

Pendant ce temps, préparer les endives : Creuser le pied pour éter la partie amére, puis
émivcer.

Couper les saucisses fumées cuites en trougons et les faire revenir dans une sauteuse avec un
peut d'huile d'olive,

Ajouter les endives et cuire encore 10 minutes, en mélangeant de temps en temps. Ajouter la
moutarde, le vin blane, un peu de sel et de poivre, et poursuivre la cuisson 10 wminutes de plus.

verser la créme, W\élam@cr, cuire encore 5 wminutes,
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