Waiting Tor_The, Sun

Choco-suisses fondawt aux écorces d'oranges _paw Chuartelle

Préparation : 20 win Cuisson 1 20 a 25 win

Pour um woule carré (20 x 2.0 cm), soit pour @ a B personves, il vous fandra :

* 200 ¢ de chocolat voir

* @0 g de beurre

* 4 ceufs

* 120 9 de sucre

+ 2 petits suisses (2xG0 o)

* 70 9 de farive

* 1 pincée de <el

* 70 g d'écorces d'orange covfites (facultatif)

* 2 cas de parfum a gatean oun de rhum (facultatif)

Préchanffer le four sur 120°C.

Dans un grand bol, faire fondre ensemble an micro-ondes le chocolat cassé e carrés et le beurre
COUPE en Imorcean.

Dans un arand saladier, fouetter les ceufs avec le sucre jusqu'a ce due le mélanae blanchisse et
mousse légérement,

Ajouter les petits suisses, puis le chocolat, le parfum a adteau (ou le rhum) et ewfin le beurre
fondn. Tucorporer la farine et le sel.

Hacher les écorces d'oranges confites aun coutean. Les incorporer a la préparation,

Verser dans un moule (beurré <'il w'est pas en silicone) et ewfourner pour 20 a 2.5 minutes,

Laisser un peu tiédir avavt de démouler et de déouster.
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