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@rativ de dinde, champignons et pomimes de terre

Préparation : 20 win Cuisson © 2.0 win

Pour 4 personves, il vous faundra :

* 700 ¢ de pommes de terre

* 400 ¢ de champignovs de Paris

* 1 olgnon

* 350 g d'escalope de dinde (3)

* 200 ¢ de creme légere

* 1 cas de moutarde

* 10 ¢l de vin blanc sec

* 20 g de fromage rapé (emmental on comté)
o luile d'olive, sel, poivre, beurre pour le moule

Peler les pommes de terre, les couper ev gros cubes et les faire cuire a la vapeur environ 20
min.

Peler et émivcer ['oignon. Déconper les escalopes de dinde en petits cubes.
Nettoyer les champiguons, les couper en petits morceanx.

Faire revevir les champiguons dans uve santense avec un peut d'huile d'olive. Remuer
régulierement et laisser cuire le temps due les champignows dorent et réduisent de volume.
Saler en fin de cuisson. Réserver dans une assiette,

Davs ne sauteuse, faire revevir I'oignov jusau'a ce qu'il soit tevdre. Ajouter les morceaux de
dinde et les faire revenir jusau'a ce du'ils soient dorés. Verser le vin blane, saler, poivrer, remuer
et laisser doucement frémir duelgques minutes jusdu'a évaporation du liquide. Ajouter les
champignons cuits, remuer et laisser cuire 2 minutes le temps due les saveurs se mélangent.

Préchauffer le four sur 130°C.

Beurrer un moule a gratin. Y déposer le mélange dinde/champiguons, puis garnir avec les
pomimes de terre cuites.

Davs v saladier, fonetter la créme avec la wmontarde. Verser davs le plat a gratin. Saupoudrer
et fromage rapé.

Eufourver pour 2.0 mivutes.
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