Waiting Fo&ﬁ%&n

Gateaun figues et amandes

Préparation : 20 Wi Cuissov : 55 i

Pour & personves (moule de 25 cm de diameétre), il vous fandra :

* 16 figues

* 100 g de sucre

* 130 g de beurre & température ambiante
o 2 ceufs

» vamille ew poudre (1/2 cac)

* 120 g d'amandes ev poudre

* 70 9 de farive

e 1/2 cac de canvelle

* 150 g de yaourt grec

* 1 pincée de sel

Daws le bol du robot (kitchewaid pour mol avee la feuille, ou biew a la spatule dans un gravd
saladier), w\élchr le beurre et le sucre. Lorsgue le mélange est crémeu, ajouter les ceufs un a
wv, bien mélanger, puis ajouter farine, poudre d'amandes, sel, et cannelle. Fivir en ncorporant la
Yaourt grec.

Beurrer uv moule. Préchanffer le four sur 200°C.
Verser la pate dans le moule.

Nettover les figues et les couper ew denx. Les disposer sur la pate ew les enfongant [égerement.

Enfourver pour 15 min, Baisser le four sur 170°C et poursuivre la cuisson 40 min.

Laisser refroidir avant de déguster a température ambiante.
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