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Petits gratins de pommes de terre fagon pizza

Préparation : 15 wmin Cnisson 1 20 + 20 win

Pour G gratins (10 em de diametre), il vous faudra :

* (50 g de pommes de terre

o 2 ceufs

* 100 de créme épaisse

* 12 grosses cuilleres a soupe de sauce tomate
o trawches de chorizo

s fromage rapé

* s¢, polvre, thym

Faire cuire dans uve gravde casserole d'ean salée les pommes de terre pelées et conpées en
gros morceanx. (15 & 2.0 win ev fonction de leur taille). Vérifier la cuisson a l'aide d'un contean,
aui doit s’enfoncer facilement.

Biew égoutter, puis déposer dans les empreintes d'un moule ew silicone (monle grands ronds ici).
Tasser u pen.

Dans un saladier, fonetter les ceufs, la créme, sel et poivre.

Verser sur les pommes de terre. Préchaunffer le four 4 1%0°C.

Déposer ensuite la sauce tomate sur les petits gratins, puis des travches de chorizo, du
fromage et du thym. Enfourner pour 30 min. Le dessus doit étre biew doré.

Déguster tiede oun chand, avec une salade.
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