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~ paw Ghuitelle

Préparation : 15 wmin — Cuisson : 30 min

Pour uv moule de 2.0 e de diamétre (o 1D <i vous avez) :

* 200 g de fraises

* @0 9 de sucre

* 50 ¢ de beurre

* 120 g de lait

* 120 9 de farive

* 1 cas de fleur d'oranger
* 1 coc de levure chimigue

Laver puis équenter les fraises. Les couper en gros morceavy, les déposer dans un bol avec 20 g
de sucre. Mélanger, réserver 15 min.

Beurrer un plat de cuisson.
Allumer le four sur 130°C.

Dans un saladier, verser le beurre fondu et le sucre. Mélavger an fouet. Ajouter le lait, la flenr
d'oranger, mélanger, puis la farine et la levure et fouetter a nouvean.

Verser cette préparation davs le plat de cuisson. Déposer dessus les fraises et le jus rendu.

Enfourver pour 25 4 30 wiv, Le dessus doit étre doré,

Déguster chand, accompagné on pas d'uv peu de glace a la vaville.
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