Banana cake trés moellenx anx noix de pécan

Préparation : 30 win — cuisson 1 50 win

Tl vous fandra :

* 190 g de farive

s 1/2 sachet de levure chimigue
e 1/2 cac de bicarbovwate

e 1/2 cac de canvelle

* 75 g de voix de pécan

* @0 g de beurre moun

* 2 bananes bien bien mires

* 120 g de lait ribot

s 1 cenf

* 150 g de sucre roux

Waiting Fo@b%&n

Beurrer un moule a cake de 2.5 cm. Préchanffer le four sur 130°C.

Dans un saladier, mélanger la farine, la levure, le bicarbonate, la cannelle et les voix de pécan
grossierement hachées.

Fouetter an robot mélangeur ou mélanger dons un antre saladier, o la spatule le beurre et le
sucre. Ajouter les bananes écrasées, l'cenf et le lait ribot. Ajouter le mélange de poudre préparé
précédemment.

Verser dans le woule, et enfourner pour 50 minutes. Vérifier la cuisson a l'aide de la pointe d'un
contean. Elle doit ressortir seche. Sinon rajouter 10 minutes.

Waiting For The Sun
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