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Prépavation : 20 miv - Cuissov: 20 mivv

Mateériel : wnv mowle cawré de 20 cm de c6té, duw papier sulfurisé, une poéle (pour
torréfier les noix de pécan)

INGREDIENTS

200 g de chocolat noir, 2 eufs;, 100 g de bewrre (plus un pew powr bewrrer le
moule), 100 g de fowine; 150 g de sucre, 1/2 cac de levure chimique; 1 pincée de
sel, 125g de noin de pécanv

REALISATION

Dang une casserole, déposer le bewrre, puis par-dessus le chocolat coupé en
movceaux. Faire doucement fondre, enw remumant. Laisser refroidir.

Pendant ce temps; fouetter ensemble cufs; sucre et sel. Ajouter le mélange
chocolat/beurre tiédi. Incovporer farine et levure.

Dans une poéle; faive torréfier les noix de pécawn (sang matierve grasse), ew les
remuant sowvent, pendant 5 minuites. Laisser refroidiv.

Bewrrer grossierement le moule. Y foire coller ww cawvé de papier sulfurise enw le
faisant remonter sur les bords duw mowle. Re-bewrrer le papier.

Verser Ll préparvation dans le moule et enfourner pour 20 miruites.

Laisser completement refroidiv hors dw four. Découper des culbes lovsque le
gdteaw est biew froid.



